Fischwochen in Rossini

Vorspeisen

501. Bruschetta Gamberetti 7,90 €

502. Gebeizter Lachsfilet auf Réstbrot 7,90 €

503. Scampi Pfanne mit Pomodorini 12,90 €

504. Jakobsmuscheln/ Brandy- Jus 10,90 €

Pasta

505. Tagliatelle/Scampetti/ Pomodorini/Rucola 12,90 €

506. Linguine vongole in WeiRwein-Kriuter-Sauce 13,90 €

507. Spaghetti mit Garnelen und Petersilie 13,90 €

508 Linguini Thunfisch / Pinienkerne/ leichte Tomatensauce 15,90 €

509. Penne mit Seeteufel, Pomodorini und Auberginen 14,90 €

510. Pasta alla busara- halbe Languste/ Shrimps/ Krebspaste 22,90 €

511. Handgem. Ravioli mit Lachsfilet v. Grill in Hummer- 16,90 €
Sahnesauce

Fischfilet vom Grill —

serviert mit Pfannengemdtise und Petersilienkartoffeln

512. Wolfsbarsch 513. Thunfisch 514. Lachs

515. Tintenfisch 516. Schwertfisch 517. Zander

518. Seeteufel
Fischfilet - Grillgerichte 21,90 €

Weiter auf Riickseite =



Fischfilet mit Sauce

serviert mit Pfannengemiise und Petersilienkartoffeln
519. Schwertfisch in Livornesesauce
520. Seeteufel in Safransauce

Fischfilet — mit Sauce 23,90 €

Ganzer Fisch

serviert mit Pfannengemiise und Petersilienkartoffeln
522. Dorade 26,90 € 523. Seezunge 32,90 €

.... Nicht nur Fisch, sondern auch Fleisch
524. Entenbrustfilet / Orangen- Pfeffer-Sauce/ Kartoffeln/ Salat 25,90 €

Dessert
525. Profiteroles mit Schokolade 7,90 €
526. Hausgem. Mascarponecreme mit Waldbeeren 7,90 €

Weinempfehlung

WeiBwein - Malvasia Sauvignon Salento, Apulien

Duftige Aromen von exotischen und gelben Friichten in der Nase. Am Gaumen frisch und sehr saftig, mit schonen
Nuancen von Pfirsich, Passionsfrucht und Mandarinen. Der Sauvignon Blanc verleiht dem Wein viel Frische und
seine aromatische Struktur.

527: 0.251-€7,90 € 528:0.751 21,90 €

Rotwein - Negroamaro Puglia, Apulien
Farbe dunkel, purpurrot mit violetten Reflexen. Ausgeprigtes Aroma von dunklen Beeren, Kriutern, Leder und
Vanille. Ein Wein mit vollem Kirper, feiner Fruchtsiife mit Ankléingen von Feigen und Waldbeeren.

529: 0.251-€8,50 530:0,751 23,90 €



