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601. _APERITIVO — Hugo / Lillet Wild Berry

602.

602.

604.

605.

600.

607.

608.

600.

MIX BRUSCHETTA

Gemischte Bruschetta

INSALATA dello CHEF
Salat mit gebackenem Ziegenkéise/ Honig/ Walniisse

Himbeeren

INSALATA di MANZO
Roastbee{/ Gemischten Salat/ exotische Trockenfriichte
Grana Padano

GNOCCHI VEGETARIANI

Frische Gnocchi mit Spinat~Ricotta~ Fiillung/ Pesto rosso
alla siciliana / Spinat / Grana Padano

RETANGOLINI GAMBERI e ZAFFERANO

Handgemachte Fisch-Retangoloni (Riesen Teigtaschen )/
Garnelen/ Hummer-Sahnesauce

RAGU d°ANATRA
Ragout von Entenbrust / frische Tagliatelle

COZZE

Frische Muscheln in Weiflwein~ oder Tomatensauce
(auf Wunsch auch zu Spaghetti)

MARE e MONTI
Frische Ban(lnu(leln/ Seeteu{el/ Kr'duterseitlinge/ Rucola

Leichte Cocktailtomaten-Sauce




610. ORATA alla GRIGLIA

Frische Dorade (im 8anzem) vom Grill zu P{annengemﬁse,
Petersilienkartoffeln und Beilagensalat

611. SALMONE al CURRY di COCCO
Frisches Lachsfilet / Gamberetti / Kokos- Currg sauce,
Kartoffeln/ Beilagensalat

612. FILETTO al VINOROSSO

Rinderfilet in Johannisbeer~ Rotweinsauce / Kartoﬁelgratin

Speck]aohnen/ Beilagensalat

DESSERT

015. PARFAITMANDORLE

Hausgemachtes Mandel-Parfait mit karamellisierten Feigen




